
 

 

 

 

 

 

Vorspeise 

 

Mit Honig und Rosmarin gratinierter Ziegenkäse    7,00€ 

auf Rote Beete - Bett und gerösteten Walnüssen 

dazu Spinatsalat und Hausbrot    

 

 

Suppe  

 

Kräutercremesuppe aufgeschlagen mit Kräutern aus dem   6,50€ 

hauseigenen Garten mit eingelegten Garnelen und Selleriestroh 

 

Exotische Sommersuppe mit Kokosmilch     5,50€ 

Zitronengras und Knoblauch-Croûtons (Gemüsesuppe) 

 

 

Salate 

 

Großer Salatteller          10,90€ 

mit Tomaten, Gurken, Paprikastreifen und gerösteten Kernen    

    
Wahlweise mit:    gebratene Hähnchenbruststreifen  + 4,20€ 
     Gebackene Calamares    + 3,50€ 
     Mini Mozzarellabällchen   + 3,00€ 

 

Hauptgang 

 

Gebratene Maishähnchenbrust im Speckmantel    18,00€ 

an Whiskyjus mit Rosmarinpommeskaree und Ratatouille Gemüse 

 

Argentinisches Rumpsteak auf gegrillten Mini Möhren    25,50€ 

dazu Chili – Knoblauch - Drillinge, Kräuterbutter und Beilagensalat 

     

Straußensteak 200g, afrikanisch gewürzt an exotischer   27,50€ 

Mangosauce, gebratenen Okraschoten und Süßkartoffelpommes 

 

Schnitzel „Wiener Art“         15,00€ 

mit Pommes Frites und kleinem Salat  

 
Optional dazu:    Champignonrahmsauce   + 2,00€ 
    Schmorzwiebeln    + 2,00€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachter Burger mit Cheddar, Schmorzwiebeln,  
Tomaten, Gurken, knackigem Blattsalat und gegrilltem Bacon 

dazu wahlweise Steakhouse Fries      14,90€ 

oder Süßkartoffelpommes       15,40€ 

    

 

Fisch 

 

Niederzeuzheimer Forellenfilet aus der Region     22,00€ 

an Proseccoschaum mit mediterranem  

Grillgemüse und grünen Bandnudeln 

 

 

Vegetarisch 

 

In der Pfanne geschwenkte Tagliatelle mit Meeresfrüchten  14,00€ 

In Zitronen-Salbeisauce mit Kirschtomaten und  

gehobeltem Parmesan 

 

Marokkanisches Fladenbrot mit      11,50€ 

hausgemachten Falafelbällchen, Minzjoghurtdip, 

Salatblättern und gerösteten Cashewkernen 

 

Mildes Thai Gemüsecurry mit Kokosmilch     10,50€ 

Karotten, Paprikarauten, Zucchini und Kräuterreis 

 

 

Dessert 
 

Mousse au Chocolat mit glasierten Mangowürfeln   6,90€ 

und weißen Schokochips 

 

„Klassiker“ Creme Brulée        4,90€ 

Mit Beerenkompott und gerösteten Mandelblättchen 

 

Oreo Parfait mit angemachten Himbeeren,     6,50€ 

Schokoraspeln, Minzblättern und Fruchtdrops   


